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Deux sites touristiques

internationaux exceptionnels pour vivre 

 de nouvelles aventures en Aquitaine
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Dégustation dans les airs au Château Rayne Vigneau.

Parcourir Bordeaux de façon originale en 2CV.

Balade à vélo sur la véloroute «canal des deux mers».

De nouvelles saveurs au restaurant de G. Ramsay à Bordeaux.
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Plongez dans l’univers du vin 

Ouverture prévue début juin 2016 

Par sa forme et ses courbes audacieuses, le bâtiment invite 
déjà au voyage : du cep noueux de la vigne à nectar, qui tourne 
en volute dans le verre, c’est tout l’univers du vin qui se reflète 
au soleil couchant au bord de la Garonne. Ainsi, tout près du 
fleuve, la Cité du Vin se donne à voir, avant de se visiter et de 
se vivre.

Site de loisir culturel unique pour découvrir l’imaginaire du 
vin et son influence sur les civilisations et régions du monde 
depuis des millénaires, cet équipement de loisir culturel de 
près de 14 000 m² va devenir un des sites emblématiques de 
Bordeaux. 

A l’intérieur, l’âme du vin s’exprime sous toutes ses facettes : 
sciences humaines, histoire, géographie, art… Petits et grands 
en feront l’expérience au travers d’un parcours de visite 
scénarisé autour de 20 espaces thématiques où les 5 sens 
vont être mis en éveil. Le parcours permanent, cœur de l’offre 
de La Cité du Vin, privilégie l’approche immersive et pose le 
visiteur comme acteur et non plus comme simple spectateur. 
Le visiteur effectue un voyage dans le temps et l’espace à la 
découverte des civilisations du vin. Ateliers découverte et 
dégustation, expositions temporaires, boutique des vins du 
monde, bars à vins, belvédère, restaurant panoramique au 
7ème étage, plateforme œnotouristique complètent l’offre… 
Une expérience à partager pour découvrir une formidable 
épopée qui a inspiré les hommes et façonné leurs vies depuis 
des siècles.
www.laciteduvin.com (mise en ligne en janvier 2016).

La Cité du vin, sur la rive de la Garonne.

Bordeaux

Portfolio du chantier

Découvrez 
Deux grands sites internationaux,..                  Du vin et De la préhistoire
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Lascaux IV : 
immersion totale en préhistoire

Le Centre International de l’Art Pariétal, encore appelé Lascaux 
IV, se construit actuellement au pied de la colline surplombant 
le village de Montignac, qui abrite la grotte originale. 

La grotte de Lascaux, l’une des plus importantes grottes 
ornées du Paléolithique par le nombre et la qualité esthétique 
de ses œuvres, constitue l’élément essentiel du Centre. Le 
futur équipement sera centré sur la reproduction intégrale 
de la grotte, la quatrième reproduction et la plus complète 
du haut lieu de l’art pariétal et sur l’utilisation des nouvelles 
technologies de l’image et du virtuel pour des scénographies 
innovantes, au service de la médiation, permettant une 
immersion totale en préhistoire.

Le «compagnon de visite», appareil connecté, adapte le 
programme de la visite en fonction de l’âge, de la langue et, le 
cas échéant, du handicap de l’usager.

Le Centre International de l’Art Pariétal Montignac-Lascaux 
sera ainsi l’équipement touristique et culturel de référence 
pour la mise en valeur et la vulgarisation de l’art pariétal à partir 
des représentations peintes et gravées situées dans la grotte 
de Lascaux. Son ouverture est prévue en septembre 2016. 
www.projet-lascaux.com

Vue extérieure du projet Lascaux IV Montignac

Portfolio du chantier

Découvrez 
Deux grands sites internationaux,..                  Du vin et De la préhistoire



- 6 - «2016 en Aquitaine» - dossier de presse - édition 2015

Flânez autrement

Plaisance et Cordeillan-Bages, 
une escapade haut de gamme dans 
le vignoble
Deux Relais & Châteaux, le Château Cordeillan-Bages, situé 
en Médoc, et l’Hostellerie de Plaisance, à Saint-Emilion, se 
sont associés pour créer une offre commune, baptisée «le 
Saut de l’Estuaire». Ce séjour propose une escapade au cœur 
de deux prestigieux vignobles bordelais, rive droite et rive 
gauche, entre Relais & Châteaux, gastronomie étoilée, villages 
mythiques et visites de grands crus classés… 
L’Hostellerie de Plaisance à Saint-Emilion est la propriété de 
la famille Perse, également propriétaire de Château Pavie, 
1er  Grand Cru Classé «A» de Saint-Emilion et le Château 
Cordeillan-Bages est une maison de maître du XVIIème siècle 
au cœur du vignoble de Pauillac, appartenant à la famille 
CAZES, également propriétaire de Château Lynch-Bages, 
Grand Cru Classé de Pauillac.

Au  programme :

Rive droite :
2 nuits à l’Hostellerie de Plaisance, petit-déjeuner inclus 1 dîner 
pour 2 personnes hors boissons au restaurant gastronomique 
étoilé, chef Cédric Béchade, la visite de Château Pavie, 1er 
Grand Cru Classé «A» de Saint-Emilion, avec dégustation.
Tarif : 629 € le séjour pour 2 personnes.

Rive gauche :

2 nuits au Château Cordeillan-Bages, petit-déjeuner buffet 
inclus, 1 dîner pour 2 personnes hors boissons au restaurant 
gastronomique doublement étoilé, chef Jean-Luc Rocha, une 
visite de Château Lynch-Bages, Grand Cru Classé de Pauillac 
avec dégustation.
Tarif : 629 € le séjour pour 2 personnes
Ouvert du 16 mars 2016 à fin novembre 2016.

Coordonnées :

Hostellerie de Plaisance
Place du Clocher - 33330 Saint-Emilion
Tél.: +33 (0)5 57 55 07 55
www.hostelleriedeplaisance.com

Château Cordeillan-Bages
Route des Châteaux - 33250 Pauillac
Tél. : +33 (0)5 56 59 24 24
www.cordeillanbages.com

Pauillac

Saint-Emilion

Dégustation au Château Cordeillan-Bages

L’hostellerie de Plaisance
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Dégustez du Sauternes en haut 
d’un arbre
Best of wine tourism dans la catégorie découverte et 
innovation 
Le classement de 1855 place Rayne Vigneau parmi les 
premiers crus du Sauternais. En 1897, le célèbre courtier, M. 
Daney, lui attribue le premier rang immédiatement après le 
Château d’Yquem. Assis sur une magnifique croupe dominant 
le Sauternais, le château propose plusieurs visites insolites, 
dont une «dégustation perchée» en haut du cèdre bicentenaire 
du parc. Encadrés par un moniteur diplômé, les visiteurs sont 
invités à grimper à la corde jusqu’à une table suspendue pour 
y déguster le succulent vin du Château, un endroit idéal, face 
au panorama du vignoble. Des dégustations couplées à une 
activité sportive sont également possibles. «Rayne Vigneau à 
cheval» convie à une randonnée équestre dans le vignoble, 
suivie d’une visite du Château et d’une dégustation des 3 vins 
de la propriété.
Tarifs : Dégustation perchée, sur réservation uniquement : 
25 € / personne, à partir de 3 personnes, jusqu’à 7 maximum 
dans l’arbre.
Rayne Vigneau à cheval, sur réservation uniquement, 
55 € /personne, à partir de 2 personnes, jusqu’à 12 maximum.

Coordonnées :
Château de Rayne Vigneau
Le Vigneau - 33210 Bommes
Tél. : +33(0)5 6 56 76 61 63 - +33(0)6 85 94 15 89
www.raynevigneau.fr 

Bommes
Dégustation dans les airs !

Découvrir Bordeaux en 2CV
De jour comme de nuit, montez dans la Deudeuche 
décapotable «Désirée» et laissez-vous guider, cheveux au vent, 
pour une visite personnalisée et originale. « Bordeaux 2cv 
Tour » vous propose une découverte insolite et romantique 
du riche patrimoine de Bordeaux et de son histoire de 
l’époque Romaine à nos jours. Venez admirer à ciel ouvert les 
façades remarquables du XVIIIème siècle, les quais le long de 
la Garonne qui font la beauté de la ville.
Laisser vous aussi guider à la rencontre des plus beaux endroits 
de Bordeaux, classée au patrimoine mondial de l’UNESCO.
L’escapade romantique peut selon vos envies se terminer par 
une dégustation privée de vin et de canelés.

Contact :

Tél. :  +33 (0)7 81 15 80 44

www.bordeaux2cvtour.com/en/home

Bordeaux

La légendaire 2CV devant la 
porte Cailhau à Bordeaux
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Flânez autrement

Traverser le Pays Basque en vélo 
électrique
6 jours – 5 nuits 
Partez à la rencontre des multi facettes du Pays Basque, au départ 
de Biarritz. Cette région colorée vous réserve bien des surprises. 
Votre décor sera fait de falaises abruptes, de plages de sable fins et 
d’océan à perte de vue... Votre périple débutera à Biarritz, sous les 
embruns, puis vous pédalerez au large de la côte où un magnifique 
spectacle vous attendra : une escapade du côté espagnol au large 
de la Bidassoa s’offrira à vous. Votre parcours à vélo se poursuivra 
à l’intérieur des terres, à la rencontre de nombreux petits villages 
typiques tels que Sare, Ainhoa ou encore Saint-Jean-Pied-de-Port. 
Leur richesse culturelle et leur dynamisme vous étonneront. Vous 
pourrez vous laisser tenter par les plats typiques de la région 
où le piment d’Espelette est l’épice de prédilection ! Vous serez 
accueillis chaleureusement chaque soir dans des hôtels*** ou des 
chambres d’hôtes de charme.
Tarif du séjour : à partir de 750 euros par personne comprenant 
(hôtels*** ou chambres d’hôtes, 2 dîners, assistance technique, 
transfert des bagages, roadbook et carte, transfert en bâteau).
Location de vélo en supplément : 70 euros
Location de vélo électrique en supplément  : 120 euros

Coordonnées :
Evazio - 58, Rue Ferrère - 33000  Bordeaux - Tél. +33 (0)5 56 79 25 05
www.evazio.com

Pays Basque

Un des circuits vélo 
 au coeur du Pays Basque 

proposé par Evazio

La « route » des bars à vins, 
découvrez une autre facette de 
Bordeaux
En plus des excursions guidées dans le vignoble, cette année, 
l’Office de Tourisme de Bordeaux propose de découvrir 
l’œnotourisme en ville en suivant la Route des bars à vins. Il 
s’agit de déambuler dans les petites ruelles pittoresques et de 
faire une pause à la terrasse d’un wine bar afin d’y déguster 
les spécialités locales mariées aux crus emblématiques de la 
région… mais également les vins d’autres régions françaises 
et du monde entier. Une sorte de wine-rando à travers la ville 
voire au-delà, à Mérignac, Gradignan, Talence, des communes 
qui font partie de l’agglomération bordelaise, au gré des 14 
établissements sélectionnés. Les visiteurs sont accueillis 
tantôt dans de petites structures intimes et chaleureuses où 
ils reçoivent les conseils avisés de propriétaires passionnés, 
tantôt dans des établissements plus spacieux et ayant adopté 
le concept des «œnomatiques» favorisant la découverte de 
plusieurs vins selon les formules proposées.
Pour suivre la route, rien de plus simple! Un itinéraire a été 
mis en ligne sur l’application Cirkwi qu’il suffit de télécharger 
avant de se lancer dans les rues de Bordeaux en suivant les 
différentes étapes jalonnées par quartier. Si l’on ne souhaite 
pas utiliser son smartphone, il est possible de télécharger 
directement le plan de cet Urban Wine Trail.

Contact :

Tél. :  +33 (0)5 56 00 66 00
www.bordeaux-tourisme.com 

Bordeaux

L’application Cirkwi pour 
parcourir les rue de Bordeaux.
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Le canal des deux mers à vélo, 
de l’Atlantique à la Méditerranée
La V80, véloroute nationale appelée désormais, «Canal des 2 Mers 
à vélo, de l’Atlantique à la Méditerranée» part de Royan, sur la rive 
droite de l’estuaire de la Gironde, et suit le Canal de Garonne puis 
le Canal du midi jusqu’à Sète. 
L’itinéraire relie l’océan Atlantique à la mer Méditerranée sur 
environ 700 kilomètres d’un linéaire essentiellement constitué 
de voies vertes. Les aménagements sont particulièrement bien 
avancés à l’ouest. Elle permet de relier entre eux trois itinéraires 
européens dont l’EV1 ou La Vélodyssée®, qui longe le littoral, 
l’EV3 ou « La Scandibérique » et l’EV8 ou « La Méditerranée à 
vélo » et traverse plusieurs sites classés au patrimoine Mondial de 
l’UNESCO comme Bordeaux et son Port de la Lune.
www.canaldes2mersavelo.com 

Canal des deux mers

Le SPA des Eaux-Bonnes, 
une bulle de bien-être
Un nouveau complexe thermal…en apesanteur. 
Ce SPA exceptionnel ouvrira ces portes 
au 1er septembre 2016

Aujourd’hui Eaux-Bonnes affiche une volonté de changement 
avec le projet porté par la municipalité de la création d’un 
complexe thermal
Ce projet original tout en préservant la qualité architecturale, 
transformera complètement l’établissement thermal. 
Véritable prouesse architecturale, la Bulle est entièrement 
construite en bois : la charpente sera ensuite habillée 
d’éthylène tétrafluoroéthylène, une matière translucide et 
résistante aux pressions et à la chaleur, et autonettoyante.
La piscine posée dans la bulle permettra aux baigneurs de 
profiter d’une vue panoramique à 360°.
Ses eaux riches en teneur en chlorure, en sodium mais aussi 
en silice et en sulfure possèdent des vertus cicatrisantes, 
fluidifiantes et antalgiques indiquées dans les traitements des 
affections rhumatismales et des voies respiratoires.

Contact :
Michel GOEMARE
Responsable Projet Mairie des Eaux-Bonnes
Tél. : +33 (0)5 59 05 32 69 -  +33 (0)6 08 61 38 36
comeauxbonnes@cdg-64.fr

Chantier du nouveau complexe thermal

Balade en vélo le long du canal

Les Eaux-Bonnes
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explorez Des niDs Douillets

On craque pour le gîte fluvial 
Safarive !
Situé au confluent de l’Adour et des Gaves réunis, cette petite 
péniche confortablement aménagée permet d’accueillir 2 
à 4 personnes pour un séjour hors du commun, allant du 
weekend à la semaine. 
Pour admirer la vue en se laissant bercer par le clapotis de 
l’eau ou encore visiter les alentours grâce aux vélos mis à 
disposition par les hôtes, le Safarive est le lieu idéal pour des 
vacances hors du temps !

Coordonnées :
Marie-Hélène et Narcisse Martens Aleman
200 allée du Gave - 40300 Port de Lanne
Tél. : +33 (0)6 14 69 27 74  -  +33 (0)6 27 95 68 98
www.gitefluvial.net/fr 

La Villa Mirasol Hôtel**** :  
une pause poétique
Au coeur de Mont-de-Marsan surplombant les berges de 
la Midouze, cette grande maison de style néobasque, bâtie 
en 1911 vient d’être transformée en hôtel-restaurant :  
la Villa Mirasol.
Toutes les chambres sont décorées d’oeuvres d’art originales 
(peintures, gravures, dessins et céramiques).
Hôtel, bar à vins, salon de thé, restaurant, jardin botanique, 
cette superbe adresse sera le nid des séjours d’exception.

Coordonnées :
La Villa Mirasol
2 boulevard Ferdinand de Candau
40000 Mont-de-Marsan
www.villamirasol.fr 
www.facebook.com/VillaMirasol.MontdeMarsan 

Port de Lanne

Péniche Safarive

La Villa Mirasol Hôtel 
à Mont-deMarsan

Mont-de-Marsan
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Au Domaine de Grange neuve,  
un manoir périgourdin taille XXL, 
au coeur du vignoble

Best Of d’or -  catégorie hébergement

Cette maison de 13 pièces, 450 m2 sur 2 niveaux donne sur 
la campagne vallonnée et les vignobles périgourdins. Elle se 
situe à 10 kilomètres au Sud de Bergerac et 3 kilomètres de 
Monbazillac. 

Elle accueille les grandes familles et les groupes d’amis pour un 
week end ou une semaine. Les sources du vignoble peuvent 
accueillir 15 couchages et la grande salle peut également ser-
vir de salle de réception ou de séminaire pour une trentaine 
de personne.

La Maison est équipée de 4 chambres, chacune avec une salle 
de bain et d’un dortoir pouvant accueillir 4 à 5 personnes, une 
grande cuisine équipée, un salon et une salle à manger, une 
salle de jeux avec billard …

Outre la piscine chauffée, l’étang permet de bonnes parties de 
pêche pour apporter le dîner sur le grill !

Les propriétaires de la Maison vous accueillent en anglais, 
espagnol et en langage international du sourd et muet.

La propriété viticole du domaine de Grange neuve se situe 
juste en face des sources du vignoble. 

Labellisée « Bienvenue à la ferme », ferme pédagogique et 
haute qualité environnementale, elle se prête formidable-
ment à l’accueil de tout visiteur. Selon son âge, il lui sera pro-
posé à la dégustation des vins rouge, blanc, rosé ou moelleux 
du vignobles ou bien du jus de raisin.

En 2014 le domaine a reçu le label national «Vignobles & 
Découvertes».

Coordonnées :
Domaine de Grange Neuve
Grange Neuve - 24240 Pomport
Tél. :  +33 (0)5 53 58 42 23
www.gitegrangeneuve.fr

La terrasse et la piscine du
Domaine de Grange Neuve

Pomport
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Philippe Etchebest aux 
commandes du restaurant 
«Le quatrième mur» 
à Bordeaux
Philippe Etchebest, ancien chef de l’Hostellerie de Plaisance 
à Saint-Emilion, 2 étoiles Michelin en 2008, vient d’ouvrir son 
nouveau restaurant, à l’intérieur de l’Opéra - Grand Théâtre 
de Bordeaux, l’un des édifices les plus emblématiques de 
la ville. L’idée est de proposer « trois lieux en un » explique 
Philippe Etchebest, meilleur ouvrier de France en 2000, sur 
« Non-stop people », « il y aura une ambiance bar avec une 
espèce de table d’hôte où on pourra mettre 24 personnes, à 
côté un petit coin brasserie, avec petites tables nappées, et le 
quatrième mur, qui est le thème de ce que l’on a voulu faire, 
un mur monolithe avec une projection de peintures anciennes 
sur quelque chose d’un peu plus moderne, un espace plus 
cosy avec des banquettes ». A découvrir au plus vite !
Réservations tous les jours de 9h30 à 12h et de 16h à 19h30 
- du lundi au vendredi 

Coordonnées :
Le quatrième mur
Place de la Comédie - 33000 Bordeaux
Tél. : +33 (0)5 56 02 49 70 
www.facebook.com/lequatriememur

eveillez vos papilles

Le Grand Hôtel & Spa de Bordeaux

Gordon Ramsay s’installe au 
restaurant «le Pressoir d’Argent» 
à Bordeaux
Le 25 septembre 2015, le Chef multi-étoilé Gordon Ramsay 
a levé le rideau du Pressoir d’Argent, nouveau restaurant 
gastronomique du Grand Hôtel de Bordeaux. Le Pressoir 
d’Argent accueille tous les soirs la clientèle locale, nationale 
et internationale (excepté dimanche et lundi). Il apporte 
à Bordeaux sa vision novatrice de la haute gastronomie. Le 
Pressoir d’Argent doit son nom à la présence rarissime dans 
la salle - seulement 5 au monde - d’une Presse à Homard en 
argent massif, conçue par la maison Christofle. 
En cuisine, Gordon Ramsay place le Chef exécutif Gilad Peled 
(précédemment Chef exécutif du Relais & Châteaux Les 
Sources des Alpes en Suisse) avec lequel il a travaillé en 2007 
au Restaurant Gordon Ramsay Royal Hospital Road, aux côtés 
de la talentueuse Chef triplement étoilée Clare Smyth.

Coordonnées :
Grand Hôtel de Bordeaux & Spa 
2-5 place de la Comédie - 33000 Bordeaux 
Tel. +33 (0)5 57 30 43 42
www.ghbordeaux.com 

Le 4ème mur à Bordeaux

P. Etchebest G. Ramsay
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Nicolas Borombo nouveau talent 
de la cuisine basque
Jeune chef trentenaire talentueux, Nicolas Borombo fait ses 
classes au Crillon et au Georges V à Paris. Après un passage 
au Grand Hôtel de Saint-Jean-de-Luz, il décide de voler de ses 
propres ailes et fait du Kaïku la table la plus réputée de la ville. 
Il privilégie les produits du terroir, de la terre et de la mer, 
toujours de saison, mais travaillés de façon originale.
Parmi ses spécialités on retient les ravioles de txangurro, 
consommé de coriandre-citronnelle ou le maigre de ligne 
nacré, potimarron au citron confit. Des créations aux accents 
basques pour cet originaire de Bayonne qui trouve ses produits 
entre la criée, les éleveurs régionaux et les maraichers tel 
que Jean Luc Garbage qui propose des légumes de saisons 
à de nombreuses tables étoilées. Une cuisine authentique, 
conviviale, inventive et savoureuse récompensée d’une étoile 
au Guide Michelin en 2015 dans l’une des plus anciennes 
bâtisses de Saint-Jean-de-Luz, entre le centre historique de la 
ville et le front de mer. En octobre dernier, Nicolas Borombo a 
été élu dans la catégorie « Grands de demain » dans le guide 
Gault & Millau 2016 (3 toques - 15/20).

Coordonnées :
Le Kaiku
17 rue de la République - 64500 Saint-Jean-de-Luz
Tél. : +33 (0)5 59 26 13 20
www.kaiku.fr

Vincent Vallée, sacré meilleur 
chocolatier du monde
Pour la première fois, un Français vient de remporter le World 
Chocolate Masters, compétition mondiale qui désigne tous 
les deux ans les meilleurs chocolatiers du monde.
Vincent Vallée, ce pâtissier originaire d’Anglet au Pays Basque 
est âgé de 27 ans, et travaille comme chef du  laboratoire du 
pâtissier Thierry Bamas (meilleur ouvrier de France) à Anglet.
Il a remporté un concours dont le thème était «Inspiration de 
la nature», avec la réalisation d’une sculpture de femme à tête 
de félin et à la peau zébrée de 1m70 de haut, ainsi qu’une 
cage à oiseaux décorée d’un crapaud, de deux libellules et 
d’un nénuphar en chocolat.

Coordonnées :
Pâtisserie BAMAS
3 rue Charles Kraemer
«Les Cinq Cantons» - 64600 Anglet
Tél. : +33 (0)5 59 59 01 74 
www.bamas.fr

V. Vallée N. Borombo

Sculture d’une femme /féline au «World Chocolate Master» Le Kaiku à Saint-Jean-de-Luz



- 14 - «2016 en Aquitaine» - dossier de presse - édition 2015

L’exposition mettra en avant « le nu, l’ivresse et la danse dans l’art 
français du XIXème siècle », grâce à  une sélection d’une centaine 
d’œuvres issues des plus prestigieuses collections publiques natio-
nales (Musée du Louvre, Musée d’Orsay, Musée Rodin…).

www.musba-bordeaux.fr/fr/Bacchantes  

vibrez sur De granDs événements

« Bacchanales 
modernes ! »

du 10 février 2016 au 23 mai 2016

à la galerie des Beaux-arts du musée des 
Beaux-arts de Bordeaux

Chaud devant ! à la Cité de l’Océan du 20 novembre 2015 au 
31 décembre 2016
Biarritz s’intéresse aussi aux changements climatiques avec la 
nouvelle exposition Océan & Climat en coproduction avec Nausicaa. 
Une visite forte en émotions qui va permettre de comprendre le 
rôle de l’océan, les impacts du réchauffement climatique dans notre 
quotidien et inciter à agir pour y faire face et limiter son ampleur. 
Le visiteur est d’abord immergé dans des images spectaculaires 
de montée des eaux, avant de pénétrer au cœur des océans pour 
mieux appréhender leur rôle central dans le climat et les évolutions 
actuelles. Direction ensuite le laboratoire du Museum National 
d’Histoire Naturelle pour y découvrir les travaux des scientifiques 
sur les effets de ces bouleversements sur la faune. Puis, petite halte 
aux Pôles, Nord et Sud, premiers témoins de ce monde qui change 
avant de découvrir les impacts de ces changements climatiques 
sur l’homme. La visite se termine sur une note d’espoir avec la 
mobilisation et les actions de citoyens de tous les continents qui 
s’engagent, notamment à travers les initiatives des insulaires, 
premiers confrontés à ces bouleversements. À l’issue de cette 
immersion au cœur des problématiques climatiques, dans un 
espace évoquant la salle de l’Assemblée générale de l’Organisation 
des Nations unies, chacun pourra exprimer ses priorités en ce qui 
concerne le climat et s’engager en tant que citoyen, via des bornes 
de consultation.
www.citedelocean.com

«Océan & climat»
du 20 novemBre 2015 au 31 décemBre 2016

à la cité de l’océan à Biarritz
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10ème  édition de Bordeaux Fête le Vin 
Sur les quais classés au Patrimoine Mondial de l’Humanité par  
l’UNESCO, les amoureux de vin, de gastronomie et de culture 
sont invités du 23 au 26 juin 2016 à partager quatre jours de fête 
à l’occasion de Bordeaux Fête le vin. Ils découvriront la beauté 
architecturale de la ville, les vignobles qui l’entourent et les multiples 
atouts d’un terroir régional d’exception. Cette 10ème édition mettra 
à l’honneur les Great Wine Capitals, ainsi que Hong-Kong, Québec 
et Bruxelles. 
Au programme : une route des vins à ciel ouvert pour découvrir, 
déguster et partager, des balades dans les vignobles pour aller à la 
rencontre des plus beaux châteaux du monde, des expositions d’art, 
des concerts, un spectacle son et image géant et des feux d’artifice !

www.bordeaux-fete-le-vin.com

10ème édition de 
Bordeaux Fête le vin  

du 23 au 26 juin 2016

à Bordeaux

Scènes géantes, 80 000 spectateurs, l’affiche des musiques 
actuelles du grand sud, est à Marmande. Le festival s’est, au 
fil des ans, imposé comme le plus important du Sud-Ouest 
grâce à une programmation foisonnante et éclectique, rock, 
électro, hip-hop, reggae… Il fait aujourd’hui partie des 5 plus 
gros festivals français de rock.

www.garorock.com

Festival Garorock 
fête ses 20 ans 

du 1er au 3 juillet 2016

à marmande
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13ème nuit 
Des Best oF wine tourism
Elle  a permis de récompenser les meilleurs sites d’oenotourisme de la région. Pas moins de 20 trophées ont été attribués, dont 
6 Best Of d’Or. Ces labels, millésime 2016, ont été décernés le 29 octobre dernier dans les locaux de la CCI de Bordeaux. Prochain 
défi pour les 6 talentueux détenteurs du Best Of d’Or : remporter un Best Of Wine Tourism International, le 8 novembre prochain à 
Bilbao.

Le concours des « Best Of Wine Tourism » récompense chaque année les sites les plus remarquables en matière d’oenotourisme. 
Créé en 2002 à Bordeaux, le concours est aujourd’hui décliné à l’international, via le Réseau des Capitales de Grands Vignobles (*) 
qui rassemble 8 villes de la «Vieille Europe» et du «Nouveau Monde».
http://bestofwinetourism.fr/ 

ARCHITECTURE ET PAYSAGES 
Château Carbonnieux (best of d’or)

Château Dauzac

Château de Rolland

DECOUVERTE & INNOVATION 
Château de Reignac (best of d’or)

Château de Rayne Vigneau

Château Lamothe Bergeron

Les Vignerons de Tutiac

(*) Le Réseau des Capitales de Grands Vignobles/Great Wine Capitals Global Network compte 8 métropoles : Bilbao/Rioja, 
Bordeaux, Capetown/Cape Winelands, Mainz/Rheinhessen, Mendoza, Porto, San Francisco/Napa Valley et Valparaiso/
Casablanca Valley. Il a pour vocation de développer des programmes de coopération et de favoriser les échanges 
économiques, universitaires et culturels entre ses membres.

2016

Château Carbonnieux

Château de Reignac
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HEBERGEMENT 
Domaine de Grange Neuve (best of d’or)

Château Courtade Dubuc

Château de Bonhoste

Château La Tour Carnet

RESTAURATION
Château de la Dauphine (best of d’or)

Château de Candale

Château Haut-Bailly

Tonnellerie Nadalié

VALORISATION OENOTOURISTIQUE
DES PRATIQUES ENVIRONNEMENTALES 

Château Coutet (best of d’or)

Les Vignerons de Buzet

SERVICES OENOTOURISTIQUES
Lynch-Bages & Cie

 (best of d’or Aquitain)
(best of wine international 2016)

Château Pape Clément

Maison des Vins de Cadillac

Chambre au Domaine de Grange Neuve

Salle à manger au Château La Dauphine

Cuvier au Château Lynch-Bages

Château Coutet



Nouveau dossier de presse 
«Aquitaine»
Pour avoir une vue d’ensemble de l’Aquitaine touristique, 
le  CRTA a édité un dossier de presse général regroupant 
les principales thématiques et destinations qui composent 
l’ADN de la région :  le littoral, l’œnotourisme, les savoirs 
faire, la préhistoire, le vélo, la gastronomie… Ce dossier est 
disponible dans son intégralité ou sous forme de fiches. 
Une quinzaine de fiches reprennent les incontournables 
de l’Aquitaine et vous suggèrent des idées de reportages 
thématiques et des sites internet de références. 
De la matière en perspective pour vos prochains articles.
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pour en savoir plus 
sur l’aquitaine

Des outils dédiés aux professionnels
Nouvelle maquette pour le site 
professionnel : 
http://pro.tourisme-aquitaine.fr
Mis en ligne le 4 novembre 2015, le site professionnel dédié 
aux tour-opérateurs et aux agences de voyages, a fait l’objet 
d’une totale refonte à l’image de ce qui avait été fait pour le 
site dédié à nos partenaires, professionnels du tourisme en 
Aquitaine. Le nouveau site s’adresse aujourd’hui également 
aux organisateurs d’événements et à la presse.
Les contenus y sont présentés dans un format plus moderne, 
proche de celui des blogs.
L’arborescence du site met en avant  ses principales 
destinations, Destination Bordeaux, Biarritz Destination Golf, 
Vallée de la Dordogne, Les Pyrénées et la  Côte Atlantique. 
Six thématiques phares y sont également valorisées : 
l’œnotourisme, le cyclotourisme, le surf, le golf, le naturisme 
et le tourisme fluvial. Le site propose aussi des idées de circuits 
pour découvrir la région de façon concrète.
Les journalistes et les blogueurs y trouveront tous les 
communiqués, actualités et dossiers de presse diffusés par le 
CRTA ou ses partenaires.
Le site rassemble également toutes les informations sur les 
prestataires aquitains, agences réceptives, autocaristes, guides 
interprètes et organismes publics du tourisme. Chacune des 
rubriques est syndiquée avec la base de données partagée par 
le CRT et ses partenaires.
Côté technologie, le site est développé en responsive design 
pour s’adapter à tous les écrans et à la mobilité toujours plus 
grande des consultations.

La médiathèque du CRTA
http://photodoc.tourisme-aquitaine.fr
Le Comité Régional de Tourisme d’Aquitaine a mis en ligne le 
nouvel outil de gestion de sa médiathèque, qui présente de 
très nombreuses fonctionnalités.
L’interface de navigation est ergonomique et très conviviale. 
Les fonctions de recherche et de commande sont simples. 
Le moteur de recherche permet des recherches des plus 
intuitives aux plus avancées. Par ailleurs, comme le CRTA avait 
négocié dans ce sens les droits, de très nombreuses photos 
réalisées dans le cadre du nouveau magazine d’informations 
touristiques régionales, c’est une base de données enrichie 
que le CRTA met à la disposition de ses partenaires, 
professionnels du tourisme.

médiathèque du CRTA
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@
L’itinérance douce avec ITIAQUI
Pour visiter la région en favorisant 
l’itinérance douce, la randonnée 
pédestre, équestre, cyclo, la balade 
fluviale, le canoë, toutes les informations 
sont disponibles sur l’application itiAQUI. 
Une fois connecté, en mobilité ou pas, il 
est possible de rechercher un parcours par critères, selon 
le mode de locomotion, la localisation, la durée, le niveau 
de difficulté, la thématique. Dès la sélection d’un itinéraire, 
des informations sont disponibles sur le circuit choisi, la 
commune de départ, le kilométrage, un court descriptif de 
l’itinéraire, des étapes et des principaux points d’intérêt, des 

photos aériennes et le tracé peut-être 
visualisé sur un fond cartographique.
En mobilité, le démarrage de l’itinéraire 
permet l’ouverture de la fonction 
de guidage GPS. 224 itinéraires sont 
aujourd’hui accessibles.  L’utilisateur 
peut aussi sauvegarder ses itinéraires 

favoris, déposer des photos, des vidéos, des avis, et les 
partager sur les réseaux sociaux et conserver en mémoire 
vos expériences par le biais du compte utilisateur.
ItiAQUI est la seule application de ce type à proposer, 
gratuitement, en mode connecté, plusieurs fonds 
cartographiques dont la cartographie IGN TOP 25 sur toute 
la région ainsi que des photos aériennes récentes (2013) 
précises à 50 cm près.

Nouveau site du tourisme 
aquitain : séduire par l’image et 
l’émotion
www.tourisme-aquitaine.fr
Le CRTA a mis en ligne un nouveau site Internet du 
tourisme aquitain construit pour séduire et donner envie 
grâce à des images, des films et des témoignages, en 
collaboration avec l’agence Noé interactive.
www.tourisme-aquitaine.fr repose sur un nouveau 
positionnement de l’Aquitaine, un territoire à sensations 
pour des visiteurs en quête d’émotions. Le visiteur est 
immédiatement immergé dans le territoire via des vidéos 
produites exclusivement pour le site web. Ces vidéos 
procurent une expérience riche, comme si le visiteur était 
sur place. C’est pourquoi une des entrées principales du 
site est émotionnelle, c’est ce qui en fait l’originalité.
Il existe d’autres entrées plus classiques, comme les 
destinations, les thématiques, et les valeurs qui font 
l’identité de la région. Une rubrique expérientielle a été 
développée : le visiteur part en voyage virtuel sur nos 
itinéraires pour découvrir la région de façon concrète. Une 
fois un parcours choisi, l’internaute peut en visualiser le 
tracé sur une carte, en découvrir les principales attractions 
; il dispose aussi d’idées de visites, de suggestions....
Le site est adapté aux nouveaux usages des touristes. Il 
propose un moteur affinitaire, permettant au visiteur 
de préciser sa recherche en fonction de sa situation 
familiale, des émotions qu’il recherche et de la saison. 
Une sélection d’offres lui est alors proposée. L’internaute 
a également accès à 
toute l’offre régionale, 
à travers les données 
de la base SIRTAQUI. 
Un espace dédié, le 
«mur social», relaie les 
avis concernant notre 
destination, laissés 
par les internautes sur 
des réseaux sociaux. 
Côté technologie, le 
site est développé en 
responsive design pour 
s’adapter à tous les 
écrans et à la mobilité 
toujours plus grande 
des consultations.
Il reste encore à mettre 
en ligne les versions 
étrangères et à 
enrichir les différentes 
rubriques.

Des sites pour le grand public




